
MISE EN BOUCHE 
Amuse-bouche du moment 

ENTRÉE
Carpaccio de noix de Saint-Jacques, 

assaisonnement délicat aux notes citronnées 

ou 

Brioche tiède au comté, accompagnée 

de sa salade croquante  

PLAT
Filet mignon, cuisson tendre, accompagné 

de sa garniture de saison

ou 

Ravioles à la crème de truffe, 

parfumées et onctueuses

DESSERT
Brioche perdue dorée, glace vanille 

et caramel maison 

ou 

Panna cotta fondante, 

coulis de mangue exotique

(1) Prix net TTC, service compris. Hors boissons.

70€(1)
/PERS.

MENU 


